
Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

 

Unser Dessert – Erdbeertraum Mi(la),Gl,Ei – 3,90 ¤ 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 6. Juli bis 11. Juli 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

Montag, 6. Juli 

Spaghetti al limone mit Grana Padano und Beilagensalat  

Mi(la),Gl,Ei,Sen,1,2 

10,50 € 

 

Dienstag, 7. Juli 

„Falscher Hase“ mit Kartoffelstampf und Rote Bete  

Gl,Sel,Ei,Sen,Mi(la),1,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 8. Juli 

Rindfleischsalat mit Kartoffelwürfeln 

Mi(la),Sen,Sel,1,2 

10,50 € 

 

Donnerstag, 9. Juli 

Schnitzel Elsässer Art mit Spätzle und Beilagensalat 

So,Gl,Mi(la),Ei,Sen,1,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 10. Juli 

Fischragout Moqueca Art mit Reis und Beilagensalat 

Fi,Mi(la),Sel,Sen,Gl,1,2 

12,00 € 

 

Samstag, 11. Juli 

Pasta mit Garnelen, Grilltomaten, Ruccola und Grana Padano 

Mi(la),Kr,Gl 

10,50 € 

vegetarisch 

 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

Unser Dessert – Kokoscreme mit Ananaskompott Mi(la),Ei,Gl – 3,90 ¤ 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 13. Juli bis 18. Juli 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

 

Montag, 13. Juli 

Gulaschsuppe mit Crème fraîche und Bauernbrot 

Sen,Mi(la),Gl,Sel,Su 

10,50 € 

 

Dienstag, 14. Juli 

Moussaka mit griechischem Beilagensalat 

Mi(la),Ei,Sel,2,6,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 15. Juli 

Pollo fino nach Coq au vin Art mit Bandnudeln und Beilagensalat 

Gl,Mi(la),Sel,Su,Sen,Ei,1,2,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 16. Juli 

Paprikaschnitzel mit Wedges und Beilagensalat 

Gl,Mi(la),So,Ei,Sen,Su,Sel,1,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 17. Juli 

Schollenfilet Finkenwerder Art mit Bratkartoffeln und Weißkrautsalatt 

Fi,Mi(la),Gl,Kr,Sen,1,2,9 

12,00  

 

Samstag, 18. Juli 

Tomaten- Feta Quiche mit Salat  

Gl,Mi(la),Ei,Sen,1,2,9 

10,50 € 

 

vegetarisch 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

Unser Dessert – Kokoscreme mit Ananaskompott Mi(la),Ei,Gl – 3,90 ¤ 

 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 20. Juli bis 25. Juli 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

 

Montag, 20. Juli 

Schweinemedaillon in Pfefferrahmsoße mit Schwenkkartoffeln und Beilagensalat 

Mi(la),Su,Gl,1,2,9 

 

Dienstag, 21. Juli 

Backhendl mit Pommes frites und Coleslaw 

Mi(la),Gl,So,Ei,1,2,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 22. Juli 

Frikadellen mit Feta gefüllt, Zaziki und Couscoussalat  

Gl,Mi(la),Sel,Sc,2,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 23. Juli 

Schlemmerschnitzel Rot-Weiß mit Rigatoni und Beilagensalat 

Mi(la),Ei,So,Gl,Sen,1,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 24. Juli 

Gebackenes Seelachsfilet mit Remouladensoße und Kartoffelsalat 

Fi,Ei,Mi(la),Gl,Sen,1,2,9 

12,00 € 

 

Samstag, 25. Juli 

Japanische Pfannkuchen „Okonomiyaki“ mit Spitzkohl, Paprika und Kimchisalat  

Gl,Mi(la),Ei,So,Ses,2 

10,50 € 

 

vegetarisch 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

Unser Dessert – Limoncello Mousse Mi(la),Gl – 3,90 ¤ 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 27. Juli bis 1. August 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

Montag, 27. Juli 

Eier- Lauchsalat mit Bratkartoffeln  

Mi(la),Sen,Ei,1,9 

10,50 € 

 

Dienstag, 28. Juli 

Backhendl mit Kräuterdip und Couscoussalat  

Mi(la),Ei,So,1,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 29. Juli 

Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsoße mit Bouillonkartoffeln und Rote Bete 

Mi(la),Gl,Sel,1,2,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 30. Juli 

Schnitzel Zauberlehrling mit Pommes frites und Beilagensalat 

Mi(la),Gl,Ei,So,Sen,Sel,1,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 31. Juli 

Lachsfilet in Zitronen- Buttersoße mit Gemüsereis und Beilagensalat 

Mi(la),Fi,Sel,So,1,2,9 

12,00 € 

 

Samstag, 1. August 

Linguine al limone mit Grana Padano und Beilagensalat  

Ei,Gl,Mi(la),Sen,1,2,9 

10,50 € 

 

 vegetarisch  

 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

 

Unser Dessert – Limoncello Mousse Mi(la),Gl – 3,90 ¤ 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 3. August bis 8. August 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

Montag, 3. August 

Putengeschnetzeltes mit Möhrengemüse und Tellerrösti  

Mi(la),Gl,Ei,Sen 

10,50 € 

 

Dienstag, 4. August 

Auberginenauflauf „Moussaka Art“ mit Naan Brot und griechischem Salat 

Gl,Sen,Mi(la),2,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 5. August 

Römerbraten mit sauren Bohnen und Kartoffelstampf 

Mi(la),Sen,Sel,Gl,1,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 6. August 

Schnitzel Caprese mit Tomatenrahmsoße, Nudeln und Beilagensalat 

So,Gl,Mi(la),Ei,Sen,1,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 7. August 

Pasta „Marinara“ mit Beilagensalat 

Fi,Mi(la),Ei,Sen,Gl,1,2,9 

12,00 € 

 

Samstag, 8. August 

Linsenpuffer mit Minzdip und Salat  

Mi(la),Ei,Sc,Sen,Gl,1,2,9 

10,50 € 

vegetarisch 

 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

Unser Dessert – Erdbeertiramisu Mi(la),Gl – 3,90 ¤ 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 10. August bis 14. August 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

 

Montag, 10. August 

Pilzragout mit Serviettenknödel und Beilagensalat  

Sen,Mi(la),Gl,Sel,2,9 

10,50 € 

 

Dienstag, 11. August 

Frikadellen in Bratensoße mit Wedges und Bohnensalat 

Mi(la),Ei,Sel,Sen,Gl,1,2,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 12. August 

Schweinemedaillons in Pfefferrahmsoße mit Kartoffelgratin und Beilagensalat 

Gl,Mi(la),Sel,Sen,1,2,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 13. August 

Jägerschnitzel mit Spätzle und Erbsen- Möhrengemüse 

Gl,Mi(la),So,Ei,Su,Sel,1,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 14. August 

Matjes „Friesische Art“ mit Bratkartoffeln und Beilagensalat 

Fi,Mi(la),Sen,2,9 

12,00  

 

Samstag, 15. August 

geschlossen 

 

 

vegetarisch 

 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

Unser Dessert – Erdbeertiramisu Mi(la),Gl – 3,90 ¤ 

 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 17. August bis 22. August 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

 

Montag, 17. August 

Käseomelette mit Kräutersoße, Schwenkkartoffeln und Weißkrautsalat  

Mi(la),Ei,Sen,Gl,1,9 

 

Dienstag, 18. August 

Überbackene Tortellini mit Tomatensoße und Beilagensalat 

Mi(la),Gl,Sen,Ei,1,2,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 19. August 

Gefüllte mit Specksoße und Sauerkraut  

Gl,Mi(la),2,3,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 20. August 

Schweizer Schnitzel mit Käsesoße, Knöpfle und Beilagensalat 

Mi(la),Ei,So,Gl,Sen,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 21. August 

gebackenes Seelachsfilet mit Remouladensoße und Kartoffelsalat 

Fi,Ei,Mi(la),Gl,Sen,1,2,9 

12,00 € 

 

Samstag, 22. August 

Rote Bete „Wellington Art“ mit Salat  

Gl,Mi(la),Ei,Sen,2,9 

10,50 € 

vegetarisch 


