
Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

Unser Dessert – Schokomousse mit Beerengrütze Mi(la) – 3,90 ¤ 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 18. Mai bis 23. Mai 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

 

Montag, 18. Mai 

Rindfleischsalat mit Röstkartoffeln  

Sen,Mi(la),1,2,9 

10,50 € 

 

Dienstag, 19. Mai 

Schweinefilet in Pfefferrahmsoße mit Karottengemüse und Butterspätzle 

Gl,Mi(la),Sel,Ei 

10,50 € 

 

Mittwoch, 20. Mai 

Klopse Königsberger Art in Kapernsoße mit Reis und Rote Beete Salat 

Gl,Mi(la),Sen,Sel,Ei,1,2,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 21. Mai 

Cordon bleu vom Schwein mit Kartoffel- Spargelgratin 

Gl,Mi(la),So,Ei,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 22. Mai 

Fischragout mit gegrilltem Zucchinigemüse und Gabelspaghetti 

Fi,Mi(la),Gl,Ei 

12,00  

 

Samstag, 23. Mai 

Gefüllte Knödel in Speckrahmsoße mit Sauerkraut  

Gl,Mi(la),Ei,1,2,9 

10,50 € 

 

vegetarisch 

 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

Unser Dessert – Schokomousse mit Beerengrütze Mi(la) – 3,90 ¤ 

 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 25. Mai bis 30. Mai 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

 

Montag, 25.Mai 

Pfingstmontag 

geschlossen 

 

Dienstag, 26. Mai 

Ratatouillegemüse mit Couscous und Parmesanchips  

Mi(la) 

10,50 € 

 

Mittwoch, 27. Mai 

Hacksteak in Schmorzwiebelsoße mit Rahmwirsing und Tomatenreis 

Gl,Mi(la),Ei,1,2,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 28. Mai 

Schweineschnitzel Jäger Art mit Kroketten und Beilagensalat 

Mi(la),Ei,So,Gl,1,9 

10,50 € 

 

Freitag, 29. Mai 

Paniertes Seelachsfilet mit Eiersoße und Bratkartoffelsalat 

Fi,Ei,Mi(la),Gl,1,2,9 

12,00 € 

 

Samstag, 30. Mai 

geschlossen 

Tag der offenen Tür im CJD Homburg  

Besuchen Sie uns gerne im CJD Homburg:  

homburg.cjd.de/de/termine/tag-der-offenen-tuer 

 

vegetarisch 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

 

Unser Dessert – Mango Panna Cotta mit Erdbeeren und Crumble Mi(la),Gl – 3,90 ¤ 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 1. Juni bis 6. Juni 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

Montag, 1. Juni 

Gulasch Braumeister Art mit Serviettenknödel und Beilagensalat 

Mi(la),Sen,Gl,Ei,Su,Sel,2,9 

10,50 € 

 

Dienstag, 2. Juni 

Köfte mit Zaziki und Couscoussalat 

Gl,Mi(la),Sel,Ei,Sen,2,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 3. Juni 

Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsoße mit Bouillonkartoffeln und Rote Beete  

Mi(la),Gl,Sel,1,2,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 4. Juni 

Fronleichnam 

geschlossen 

 

Freitag, 5. Juni 

Heringe Hausfrauen Art mit Salzkartoffeln und Beilagensalat 

Mi(la),Fi,Sen,2,9 

12,00 € 

 

Samstag, 6. Juni 

Mediterrane Nudelpfanne mit Grana Padano und Beilagensalat  

Ei,Gl,Mi(la),Sen,2,9 

10,50 € 

 

 vegetarisch  

 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

Unser Dessert – Mango Panna Cotta mit Erdbeeren und Crumble Mi(la),Gl – 3,90 ¤ 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 8. Juni bis 13. Juni 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

Montag, 8. Juni 

Kräuteromelette mit Schnittlauchsoße, Schwenkkartoffeln und Beilagensalat  

Mi(la),Sel,Sen,2,4,9 

10,50 € 

 

Dienstag, 9. Juni 

Linsenbolognese mit Rigatoni und Reibekäse, Beilagensalat  

Gl,Sel,Su,Sen,Mi(la),1,2,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 10. Juni 

Hähnchenkeule mit Feta Dip, Couscous und Krautsalat 

Mi(la),Gl,2 

10,50 € 

 

Donnerstag, 11. Juni 

Schnitzel mit Spargel, Schinken und Hollandaise überbacken 

Pommes frites und Beilagensalat 

So,Gl,Mi(la),Ei,Sen,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 12. Juni 

Fischfilet in Weißweinsoße mit Gemüsereis und Beilagensalat 

Fi,Mi(la),Sel,Sen,Su,1,2,9 

12,00 € 

 

Samstag, 13. Juni 

Saumagen mit Zwiebelsoße und Kartoffelstampf, Beilagensalat 

Mi(la),Sen,Gl,2,4,9 

10,50 € 

vegetarisch 

 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

Unser Dessert – Creme Caramel Mi(la),Ei – 3,90 ¤ 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 15. Juni bis 20. Juni 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

 

Montag, 15. Juni 

Putengeschnetzeltes Stroganoff Art mit Reis und Beilagensalat 

Sen,Mi(la),Gl,Sel,Su,1,2,9 

10,50 € 

 

Dienstag, 16. Juni 

Ratatouille mit Gnocchi und Beilagensalat  

Gl,Sel,Sen,Ei,2,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 17. Juni 

Schaschlikspieß mit Grillgemüse und Djuwetschreis 

Gl,Mi(la),Sel,2,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 18. Juni 

Rahmschnitzel mit Spätzle und Beilagensalat 

Gl,Mi(la),So,Ei,Sen,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 19. Juni 

Gebackenes Seelachsfilet mit Remoulade und Bratkartoffelsalat 

Fi,Mi(la),Gl,Ei,Sen,1,2,9 

12,00  

 

Samstag, 23. Mai 

Pfannkuchen mit Pilzragout und Beilagensalat  

Gl,Mi(la),Ei,Sen,2,9 

10,50 € 

vegetarisch 



Allergene und Zusatzstoffe können beim Servicepersonal erfragt werden 

 

Unser Dessert – Creme Caramel Mi(la),Ei – 3,90 ¤ 

 

 

Unsere Wochenkarte 

Vom 22. Juni bis 27. Juni 2026 

- Mittagstisch ab 11:30 Uhr -  
 

 

Montag, 22. Juni 

Schwartenmagensalat mit Bratkartoffeln 

Mi(la),Sen,Sel,2,4,9 

 

Dienstag, 23. Juni 

Putensteak mit Kräuterbutter und Nudelsalat  

Mi(la),Gl,Sen,Ei,2,9 

10,50 € 

 

Mittwoch, 24. Juni 

Kichererbsencurry mit Duftreis und Chinakohlsalat  

Gl,Mi(la),Sel,Sc,2,9 

10,50 € 

 

Donnerstag, 25. Juni 

Schnitzel mit Tomatenrahmsoße, Nudeln und Beilagensalat 

Mi(la),Ei,So,Gl,Sen,2,9 

10,50 € 

 

Freitag, 26. Juni 

Lachs- Spinat -Lasagne mit Beilagensalat 

Fi,Ei,Mi(la),Gl,Sen,2,9 

12,00 € 

 

Samstag, 27. Juni 

Lauchquiche mit Salat  

Gl,Mi(la),Ei,Sen,1,2,9 

10,50 € 

vegetarisch 


